Paris et

Restaurant«Le 1 Place Vendéme »

ses hotels...
Des écrins
de luxe ou
Il s'y passe

toujours
quelque
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chose

Parisestlavilledesdisparus
volontaires.S’yperdre est
unevocation.Unravissement
sanscesserenouvelé,un
privilege nonaboli,réservéa
quisaits’yprendre.Certains
jours,vousaimeriez quitterla
vieagitée, partir, goateraux
dépaysementsduvoyage
instantané,delaretraitea
contre-jour. Ondiraitque nos
hotels parisiens sicharmants,
n'ontété faits que pourca.
QuitterParis. Comme de petits
yachtsimmaobiles,amarrés
auxquaisdesrues,desplaces
etdesavenuesbruyantes,
ilsvous attendent, offrant
aleursilhouettecommeun
embarcadére. Glissez-vous
tranquillementdansundeces
lieuxpleinderévesquenous
vousavonschoisis.Activezla
porte-tambourcomme vous
passeriezunposte - frontiére,
le fronthaut, Madameunbuste
dereine,detoutefaconles
yeuxaulointain.Unventtiede
de bonheurvoussiffle aux
oreilles,letemps d’'unejolie
nuit,d’'unrepas,d’unesoirée
entre copinesaubar,
dedégusteruncocktailrareen
amoureux, de picorerquelques
nourritures sophistiquées.
Seulequestiongrave.
Lequeld’entre euxchoisir!

par Catherine Tinghérian

‘

D’un luxe de bon aloi, pas de chi-chi ostentatoire,
spacieuse et élégante, des tentures somptueuses,
un mobilier d’époque, du marbre rare,

dulinge douillet dans la salle de bains,
desdraps lisseset bienveillants...

Chut, vous n’étes pas pressé (e), vous étes bien.
Pas un bruit, une délicatesse suspendue.

Hotel de Vendome

Y'a de I'émotion dans |‘air

SOMPTUEUX HOTEL
PARTICULIER

Planté place Vendome, la plus pré-
cieuse des places parisiennes. Trois
siéclesd’histoire, de culture et d’élé-
ganceenfontuneadresse confiden-
tielle, raffinée, unique.

« Que c’est beau Paris ! », écrivait
Louis Aragon. C'est une évidence qui
vavous frapperlorsquevousallezje-
terun coup d’ceil a travers la fenétre
en alcdve de votre chambre ou de
votresuite.

La Rue de la Paix, la Rue Saint-
Honoré, laPlace Vendéme remontent
le temps du coeur de notre capitale

tant aimée. Découverte ordonnée,
rhabillée parles plus belleset grandes
maisons de joailleries et de haute
couture parisienne, vous étes émer-
veillé par cette perspective particu-
liére. La colonne Venddme caresse
le ciel avec douceur. Votre regard se
déplace sans obstacle, charmé par
un ordonnancement qu’on croirait
musical.

MAIS LA MAGIE

DE LENDROIT

NE S’ARRETE PAS LA...
Souslaconduite dudirecteurdures-
taurant, prenez place auprés d'une

alcove... Ancréau 1 étage, ¢’ estune
invitationaubonheur, pourlesinitiés
du«bongolt».

Le délice commence alors par cette
méme vue tel un joyau. Le décor,
Michéle Bénan, star italienne du
design, en aimaginé toute I'atmos-
phére, chic et raffing, tel un petit
écrin. L'espace est merveilleuse-
ment tapissé d’un ton « gris Dior »,
le reste suit, fauteuils « pieds —de-
poule », sofas de velours, rideaux en
soieetsatinargenté, coussins satinés
roses, cheminée de marbre blanc, bi-
bliothéque. Uneatmosphére presque
irréelleaufildesheures. Danslajour-
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Le chef Josselin Marie
Le chef pdtissier Mourad Rachdi
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Opéra moderne du Chef patissier
Mourad Rachdi
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Prolonger le plaisir, avec

son barpour« The tea-time »,
finesélectionde thés, chariot
de patisseries exceptionnelles.
Un délicieux break contre

le stress parisien!

Pourun moment galant,

une escapade ensoirée,

vous apprécierez ses Grands
Crus des plus belles maisons
de Whiskys et de Champagnes
dont le champagne Billecart
Salmon et tous ses millésimes.

née, laluminosité batla mesure. Le
soir, vous succomberezaladouce pé-
nombre dontles effetstransforment
ce petitlieu enunboudoir ravissant.
C’est le jeune chef Josselin Marie
qui officie en cuisine depuis peu. Il
affiche déja une belle expérience
exquise dans quelques-uns des
plus prestigieux établissements en
France.

Sa cuisine, colorée et fine, s'appuie
sur les produits frais, qu’il va lui-
méme choisir au marché le matin. Il
s’en inspire pour vous concocter un
menu original chaque jour. En ce
moment, dla carte vous godterez du
«marbré de foie gras poché au Saint-
Emilion et son pain brioché », des
«Saint-Jacques bretonnes, mousse-
linedecéleriet émulsionausel fumé »,
du « Supréme de volaille d’Olivier
Dandieu cuit en cocotte sur foin,
grenailles du Touquet, marrons et
oignons caramélisésau lard ».
Undessertobligegraceautrésjeune
chef patissier Mourad Rachdi. Ses
préparationssontdivines. Alacarte,
«Barre chocolat praliné croustillant »,
« Croustillant, clémentine, créeme
passion et kaki». Au chariot, il ex-
celledansle«Cigareau chocolat» et
le « Cannelé au caramel et thé blanc
Oolong».

La cartedesvins et des champagnes
estalahauteur. Leserviceest précis,
agréable et élégant. Acroirequevous
aureztoujoursenvied’yrevenirdésla
portedesortie franchie.

HOTEL DEVENDOME

5 étoiles

1PlaceVendome

75001 Paris

0155045500
www.hoteldevendome.com
Restaurant

““1Place Vendéme”
0155045560
Ouvertdulundiauvendredi
de12hal14h30etdulundi
audimanchede19ha22h.

HOoteL de CHarme

Situation assez

exceptionnelle,

alacroisée .

des chemins entfe

le Bd Malesherbes,

le Faubourg St-Honoré,

etl’avenue Matignon.
= e

b

L Astor Saint-Honoré

Un air de Riviera “so british”™

LE JOLI CONTE
COMMENCE AINSI...

Amour d’un Lord américain, Lord
John Jacob Astor IV envillégiature a
Paris, sous le charme de cette impo-
sante demeure, il se toque d’y éta-
bliren 1927 un hoétel portant son
nom. Puis écrivains et artistes de la
Belle Epoque, Cocteau, Edmond

Rostang, Auguste Robin, princesses
et princes... Allez savoir ! Finirent
d’écrirele coup defoudre. Vous voila
passager parisien de cet hotel my-
thique ot respirent romances, intri-
gues. Maisilyaaussidestourments.
Et oui, le Lord Astor mourut dans le
naufrage du Titanic...

Alors vous referez le monde dans
un de ces ravissants petits salons

au style « Renouveau Regency » qui
régne dans tout I’hotel. Larchitecte
d’intérieur Frédéric Méchiche, com-
plétementinspiré par Cocteau, aréa-
lisé avec beaucoup de talent ce dé-
cor. Atmosphére... Atmosphére...
Des rayures bicolores, des colonnes
sombres qui entrecoupent les es-
pacesavecunedéclinaisonduthéme
delarosedesventssurréaliste.
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Dansune ambiance
délicatement vintage.

Le Grey

hoto©Christophe Bielsa

o
A0
@

S0

o
=
=%
)
S
.2
=
O
(€}
5]
2
o
=
o~

Telle une fleur dons notre 9 m@ agite

erriére la Place de Clichy,
dans une rue calme de ce
quartier animé, vous serez
charmé (e) parcet hotelalafois chic,
cosy et tellement parisien. On vous
recoit avec beaucoup d’attention et
d’élégance. Sophie Cazil la proprié-
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tairedeslieuxenafaitunhoteltouta
fait particulieret unique. Sophie vou-
lait «un hotel ot la couleur soit pré-
sente, mais pas omniprésente, une
invitation au voyage dans I'univers
unique du gris, ponctué d’éclats de
couleurs et mis en scéne par une sé-

lection deluminaires contemporains
iconiques».

Résultat, un lieu douillet ot il y fait
bon vivre ety passer quelques nuits
'Une bonne fée se proméne dans les
couloirs. Tout est gracieux, congu
comme une adresse ultra privée

Photo®Christophe Bielsa

Photo©Christophe Bielsa

Variations de Grey Majeur, chambre mansardée. ..

Unvraicocon raffiné. Aucun détail n’est laissé au hasard pour votre bien-étre.
Peut-étre qu’entre chien et loup, la ville est encore plus fascinante.

Cen’est pas encore la nuit, mais plus vraiment le jour. Le ciel se teinte de toutes
les variations possibles de bleus. Ailleurs, les contours de Paris se font

plus précis, aiguisés par les derniers rayons du soleil mourant dans I'orange.

Unrepére pourlesamoureux...
Ons’endélectecomme
delapromessed‘unbonheur
avenir. Onlaisse I'esprit
divaguer.

LEGREYHOTEL

4 Etoiles

12ruede Parme

75009 Paris
0155319393
www.legrey-hotel.com
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